Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Drop-in SIS #
Ventilerad kylbrunn. Drop-in. Oppen
framsida och topp. 5 GN (1/1). AlA #
Huvudfunktioner

341053 (D13C5) Ventilerad kylbrunn. Drop-in.

Oppen framsida och topp. 5
GN (1/1).

Kort specifikation

Pos.

Drop-in ventilerad kylbrunn. Konstruerad fér flush installation fér forbattrad
renhet och snyggare design. Designad foratt serveramati5 GN (1/1)-kantiner
med ett maxdjup pd 150 mm. Livsmedel som laggs i vid ratt temperatur
bibehdller sin  kdrntemperatur enligt  Afnor-standarder.  Automatisk
avfrostning. Digital kontroll med temperaturvisning med exakt justering (0,1 °
C). HACCP-kompatibla digitala kontroller med synliga larm. Brunnens
justerbara botten kan stdllas in i 5 positioner fér varje GN 1/1 sektion,
oberoende av varandra fér att visa olika livsmedel/matrétter med olika
hojder. Jamnare temperatur tack vare kraftfulla flaktar och stor yta pd
férangaren. Den nedre delen av brunnen &r avtagbar for enklare Gtkomst
tillférangaren. Framre galleroch brunnbottenpanelerkantas bort utan behov
av nagot verktyg for snabb och effektiv rengéring. Brunnen kan rengdras
med en slang (efter att du enkelt har tagit bort fldktarna). Brunn i 304 AlISI
rostfritt stdl med rundade hérn for att underlatta rengéringen. Brunnen ar
ocksd utrustad med ett drdneringshdl. Utmarkt isolering vilket minskar
energiférslusten. R290 kéldmedia (GWP = 3) fér att minska miljdpdverkan och
Oka kyleffektiviteten.

* Brunnens nedre del kan tas ur for enkel dtkomst till
fordngaren.

e Lamplig for GN 1/1 kantin med en maximal héjd pd
150 mm.

¢ Konstruerad fér flush installation for forbattrad
renhet och snyggare design.

» Temperaturdisplay med exakt justering (0,1 ° C).

* HACCP-kompatibla digitala  kontroller med
synliga larm.
e Livsmedel som 1ladggs i vid ratt temperatur
bibehdller sin karntemperatur enligt Afnor-
standarder.

* Automatisk avfrostning.

* Modell med centralkyla finns tillganglig.

» Designad for att servera mat i GN (1/1)-kantiner.

 Tillgangliga storlekar: 2, 3, 4, 6 GN(1/1)-kantiner.

e Justerbar brunnsbotten som kan stallas in i 5
positioner fér varje GN 1/1 sektion, oberoende av
varandra for att visa olika livsmedel/matratter med
olika hojder.

* Temperaturjdmnhet garanterad tack vare kraftfulla
flaktar och stor yta pé fordngaren.

* Frdmre galleroch brunnbottenpanelerkantas bort
utan behov av ndgot verktyg for snabb och effektiv
rengoring.

* Brunnen kan rengéras med en slang (efter att du
enkelt har tagit bort flaktarna).

* Inkluderar en justerbar hylla av hdrdat glas pd
vilken tallrikar kan placeras, en neutral hylla dverst
och en brunnsbotten uppdelad i GN(1/1)-sektioner.
Varje GN(1/1)-sektion kan stdllas in i 5 positioner
oberoende av varandra for att visa olika livsmedel/
matratter med olika hojder

 |dealisk f&r exponering av mat och dryck i lutande
position.

¢ CB- och CE-certifierade.

Konstruktion

¢ Brunnens botten ar lutande for att underlatta
vattentdmning.

» Med drdneringshal.
« Digital styrning med temperaturdisplay.
* IPx2 intyg for vattentdlighet.

Hallbarhet \¢

« Kéldmedium R290 for lagre miljopdverkan
(GWP=3) - CFC och HCFC fri.

e Utmdarkt isolering vilket minskar energiférslusten.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com

Excellence.
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Drop-In
Ventilerad kylbrunn. Drop-in. Oppen
framsida och topp. 5 GN (1/1).

R Drop-In
Ventilerad kylbrunn. Drop-in. Oppen framsida och topp. 5 GN (1/1).

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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PROFESSIONAL

Elektricitet

Spédnning:
Effekt, max:

Vatten

Storlek vattenavlopp:

Viktig information

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, héjd
Nettovikt:
Fraktvikt:
Frakthojd:
Fraktbredd:
Fraktdjup:
Fraktvolym:
Topptemperaturen:

Kyldata

Koldmedium:

Hallbarhetsdata

Ljudniva:

C€

220-240 V/IN ph/50 Hz
1.3 kW

1770 mm
750 mm
990 mm
144.2 kg
186 kg
1250 mm
870 mm
1860 mm
2.02 m3
+4 [ +8 °C

R290

62 dBA

Drop-In
Ventilerad kylbrunn. Drop-in. Oppen
framsida och topp. 5 GN (1/1).

R Drop-In
Ventilerad kylbrunn. Drop-in. Oppen framsida och topp. 5 GN (1/1).
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OPTIONS

595T01X00 - COLD VENT. WELL 2 LEVELS

Dol

Ventilerad kylbrunn. Drop-in. Oppen framsida och topp. 5 GN (rI/I).
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